
LE SAINT LOUP 
FÊTE DES MERES 

Déjeuner du 25 mai 2025 

 

MENU 
 

 
Pour débuter 

 

MORILLES 
Cuisinées à la crème d’Etrez, moutarde ancienne Fallot 

Herbes folles 

 

LANGOUSTINE 
Juste saisie, petit pois et fleur de sureau 

Jus mousseux des têtes 

 

TRUITE BIO DE CRISENON 
Etuvé, mousserons, asperges sauvages 

 

VEAU DE LAIT 
Cuit au sautoir, blettes 

Jus aux bourgeons de sapin 

 

FRAISE GARIGUETTE 
Sablé noisette, verveine 

Tuile de lait 

 

Pour conclure 

 
 

MENU EN 4 SERVICES 

75.- 

 

MENU EN 5 SERVICES 

85.- 

 

Sélection de fromages frais et affinés de 

Bourgogne - Franche-Comté 

12.- 

 

 

 

 

 

 
N’hésitez pas à nous informer en cas d’allergies ou intolérances. 

Le menu choisi est élaboré pour l’ensemble des convives de votre table. 

 

Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France 

Prix nets taxes et services compris en euros hors boissons 


